
Weißes Lamm
Menü 1

Festtagssuppe
gemischter Braten vom Schwein und Kalb

Klöße und Salat
Bayrisch Creme an Himbeermark

Menü 2

Leberkloßsuppe 
Schweinemedaillons in Champignonrahmsoße

Spätzle oder Kroketten und Salat
Apfelküchle mit Vanilleeis

Menü 3

hausgeräuchertes Forellenfilet
ofenfrisches Spanferkel (ab 15 Personen)

rohe Klöße und gemischten Salat
hausgemachte Weißbier-Tiramisu

Menü 4

Broccolirahmsuppe mit gerösteten Mandeln
ofenfrische Schäuferle vom Spanferkel, Kalbshaxen und Ente

kleine Klöße, Semmelklöße und gemischten Salat
Vanilleeis mit heißen Himbeeren

 

      



Weißes Lamm
Menü 5

Apfel - Sellerierahmsuppe
pochiertes Kalbsfilet in Kräutermantel, feinem Pfifferlingragout

und grünen Tagliatelle
zweierlei Schkokomousse auf Aprikosenragout mit Crumble

Menü 6

klare Ochsenschwanzsuppe mit Käsestange
Perlhuhnbrust in Cognacrahmsoße auf bunten Nudeln

mit gemischtem Salat
Mandarinentiramisu an Waldbeermark

Menü 7

Honigmelone mit Parmaschinken
gedämpfte Atlantikzungen-Röllchen mit Zitronengrasschaum

auf Gewürzreis
geeister Cappuccino mit Apfelragout und Mandelsahne

Menü 8

Kohlrabirahmsuppe mit Radieschen und Parmaschinken
rosa gebratene Barbarie-Entenbrust in Cassissoße

Karoffelrösti und gemischtem Salat
gefüllte Strudelblätter mit Vanilleäpfeln und Walnusseis 

 

      



Weißes Lamm
Menü 9

Feldsalat mit Bierdressing und Brotchips
Krustenbraten an Kellerbiersoße mit Specksauerkraut

dazu Brezenknödel
hausgemaschte Weißbiertiramisu

Menü 10

rote Selleriesuppe mit fränkischen Meerrettichnocken
Gänsebrust mit kleinen Klößen und Apfelrotkraut

Lebkuchenknödel auf Mandarinensalat

Menü 11

Zucchinisuppe mit Kräutern
Fischgourmetteller (Lachs, Scampi, Scholle, Zander)

Nudeln und Marktgemüse
Tobleronemousse mit Rumsoße 

     
 

      



Weißes Lamm
Kuchen

Apfelstreusel

Kirschstreusel

Käsekuchen

Birnenkuchen

Zwetschgenkuchen

Marmorkuchen

Kirschschlupf

Heidelbeerkuchen 

 

 

      



Weißes Lamm
Torten
Eierlikörtorte

Apfelweintorte

Schwarzwälder-Kirschtorte

Eierlikör-Mokkatorte

Käse-Sahnetorte

Obstkuchen nach Saison

Donauwelle

Erdbeertorte (nach Saison)

Gerne können Sie auch Komponenten aus einzelnen Menüs individuell
zusammenstellen. Sollten Sie einen Wunsch haben den Sie nicht unter 

diesen Menüvorschlägen finden
Sprechen Sie uns an: wir beraten Sie gerne.



Weißes Lamm
Canapees

belegt mit:
gekochtem Schinken mit Gurkenfächer

Leberwurst mit Petersielensträußchen

Aufschnittwurst garniert

Salami mit Maiskölbchen

geräucherter Bauernschinken

Emmentaler Käse mit Trauben

geräucherter Putenbrust

mittelatem Gouda

Parmaschinken mit Erdbeere

Lachsschinken mit Melonenbällchen

 

      



Weißes Lamm
Canapees

Vegetarisch

Frischkäse belegt mit:

Gurkenscheiben

omatenscheiben

Radieschen

Kresse

Schnittlauch
 

 

      



Weißes Lamm
Canapees

geräucherte Entenbrust

französischem Brie mit Walnuß

rosa gebartenem Roastbeef mit Remouladensoße

norwegischem Zuchtlachs

hausgeräuchertem Forellenfilet



Weißes Lamm
Fingerfood

Tomaten-Mozzarellaspießchen mit fischem Basilikum

vegetarisch gefüllte Frühlingsröllchen

Hackfleischbällchen verschieden garniert

Chickenwings pikant gewürzt

Filoteigröllchen mit Spinat-Fetakäsefüllung

mini Landjäger

Obazda auf Pumpernickeltaler

Gurkenscheiben mit Frischkäse

gefüllte Eier

Hähnchenspieße mit frischer Ananas

Leberkäseröllchen mit Essiggurke



Weißes Lamm
Fingerfood

Datteln im Speckmantel

Melonen-Schinkensjpießchen

Cordon Bleu klein

Schnitzel klein

mini Cordon Bleu

mini Schnitzelchen

Nürnberger Bratwurst im Blätterteigmantel

Garnelen im Knuspermantel

Holländischer Matjes auf gedünsteten Apfelscheiben

Räucherlachstatar auf Gurkenscheiben

Käsespießchen mit frischen Früchten

      



Weißes Lamm
Fingerfood

Blauschimmelkäse auf Pumpernickel mit Weintrauben

Tiramisu-Kugeln

Torteletts mit Obst der Saison gefüllt

Sacherwürfel


