
Speisekarte für Sonntag, 11.10.26.   

Die Wildsaison hat begonnen heute empfehlen wir Ihnen Hirschrücken in Hagebuttensoße mit frische Pfifferlingen, 

Kroketten und gemischtem Salat. 

Am Dienstag haben wir Lasagne zum selber backen.  

 

Denken Sie an Ihre Weihnachtsfeier und reservieren Sie rechtzeitig einen Platz im November oder Dezember.  

 

Andreas Müller 

Gasthof Weißes Lamm 

Flockenstr. 2 

90455 Nürnberg 

info@weisseslamm.de 

www.weisseslamm.de 

Tel.-Nr. 09129/28160 

 

 

Tageskarte         
Aperitif: Glas Sekt mit Weinbergpfirsichlikör                                            0,1    Ltr.  4,40 € 

                Kukki Cocktail (Wild Berry oder El Presidente)                         0,275 Ltr.  6,90 €  

Vorspeisen:  

Leberknödelsuppe mit Omelett                   5,50 €  

Kürbiscremesuppe         5,70 € 

Gemüsecremesuppe mit Croutons       5,50 € 

Aus Ofen und Pfanne  

Sauerbraten mit Kloß oder Spätzle und gemischtem Salat       18,00 € 

¼ Ente mit Kloß und Blaukraut oder gemischtem Salat        19,80 € 

Rehbraten von der Keule (aus heimischer Jagd), Kloß oder Spätzle und Salat       19,80 € 

Schweinebraten mit Kloß und gemischtem Salat       14,90 € 

Schäuferle mit Kloß und gemischtem Salat                                                    100g      3,30 € 

knuspriges Spanferkelschäuferle mit Kloß und gemischtem Salat        17,50 € 

Kalbsbraten mit Kloß und gemischtem Salat       18,00 € 

6 Nürnberger Bratwürste mit Sauerkraut oder Kartoffelsalat   11,00 € 

3 Bratwürste mit Sauerkraut oder Kartoffelsalat        11,00 € 
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3erlei Fisch in Rieslingsoße mit Reis und gemischtem Salat        23,50 € 

½ Karpfen gebackene (Pfeffer) mit gemischtem Salat    100g     3,50 € 

Forelle gebacken mit gemischtem Salat    100g     3,60 € 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln     11,80 € 

Zanderfilet auf Rahmwirsing mit Meerrettich und Salzkartoffeln    21,00 € 

Meerrettichschnitzel mit Salzkartoffeln und hausgemachten Preißelbeeren   16,20 € 

Kalbsschnitzel mit Kartoffel- und gemischtem Salat         23,60 € 

Kotelett mit Kartoffel- und gemischtem Salat  15,80 € 

Jägerpfännchen mit Spätzle und gemischtem Salat   20,50 € 

Hirschrückensteak in Hagebuttensoße mit frischen Pfifferlingen, Kroketten, Salat 24,50 € 

gebackene Leber mit Zwiebeln und gemischtem Salat       13,60 € 

 

Vegetarisch:  

mit Gemüsepaella gefüllte Paprikaschote in Tomatensoße dazu gemischter Salat 13,50 € 

frische Pfifferlinge in Kräuterrührei mit Salzkartoffeln und gemischtem Salat      16,90 € 

geröstete Klöße mit Gemüsestreifen, Ei und gemischten Salat        12,80 € 

frische Pfifferlinge in Rahm mit Semmelkloß und Salat        17,80 € 

 

Dessert:  

hausgemachte rote Grütze mit Vanillesoße      7,20 € 

Banana-Cotta an Schokoladensoße      7,00 € 

gefüllte Windbeutel mit Sahne und Kirschen     6,80 € 

Despresso 1 Espresso mit einer kleinen Dessertüberraschung     5,00 € 

Neu: Jägermeister Orange                2 cl    2,60 € 

Cappuccino 2,80 € * Espresso 2,30 € * Café Crem 2,70 € * Milchkaffee 2,80 € 

Zum Kaffee: hausgemachte Kuchen und Torten 

alle Speisen auch zum mitnehmen 

 


